Toblerone Glacé

Rezeptur fir 4 Personen

Wir gehen davon aus, dass vier Personen je 3 Kugel a 50 gr. essen

werden.
Toblerone Schoggi 125 qr.
Milch 2.5 dl.
Eigelb 4 Stk.
Zucker 50 gr.
Maizena Y% Essloffel
Rahm 1.5 dl.
Vorbereitung:
1. Toblerone «dreiecklen» (was fir ein grof3artiges Wort)!
2. Milch mit der Toblerone leicht erwé&rmen (nur so, dass die
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Toblerone schmilzt)

Eigelb und Zucker cremig schlagen
Maizena zu der Eigelbmasse geben und vermischen

Milch / Toblerone urchig erhitzen

Die kochend heisse Milch mit der Eigelbmasse vermischen

Die ganze Mischung zurtick in den Kochtopf geben und solange
erhitzen, bis die Masse bindet

Die Masse vollstdndig abkihlen lassen (eventuell mit einer Folie
abdecken — wenn die Eismaschine nicht verfligbar ist

Rahm steif schlagen

Rahm unter die ausgekihlte Toblerone Masse ziehen

Gefrieren und in ein geeignetes Geschirr abfullen (gall Klarli)
Das mit der Pfeffermihle funktioniert wirklich! Aber man muss es
maogen; lies mit wenig ausprobieren




